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ANEXO 1

Bases legales para |la acreditacion de Food Knowledge
como Organismo de Inspeccion de la conformidad




REGLAMENTO DE BUENAS
PRACTICAS PARA ALIMENTOS
PROCESADOS

> Decreto Ejecutive 3253, Registro Oficial

696 de 4 de Noviembre del 2002.




REGLAMENTO DE BUENAS PRACTICAS
PARA ALIMENTOS PROCESADOS

> El presente reglamento es aplicable tanto para
las empresas que opten por la obtencion del
Registror Sanitario, a traves de la certificacion
de buenas practicas de manufactura, como

para las actividades de vigilancia y control
senaladas en el Capitulo IX del Reglamento de
Registro y Control Sanitario, publicado en el
Registro Oficial No. 349, Suplemento del 18
de junio del 2001.
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REGLAMENTO DE BUENAS PRACTICAS
PARA ALIMENTOS PROCESADOS

> Art. 68.- Para la inspeccion de la utilizacion
de las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) en las plantas procesadoras de
alimentos, el Ministerio de Salud Publica
delega al Sistema Ecuatoriane de Metrologia,

Normalizacion, Acreditacion y Certificacion
(MNAC) para acreditar,

, encargadas de la
Inspeccion de las buenas practicas de U

alimentos




MNCIC

Sistema Ecuetoriono de la Calidad

. ” Organismo Ecuatoriano

de Metrologia
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EI MNAC - OAE

> 2003 ratificacion del OAE (organismo de
acreditacion ecuatoriano) por decreto
oficial 3497 art 367-374

» Organismo autonomo
» Gulado por politicas del CONCAL

» Presidida por la administracion publica — ley.
del sistema ecuatoriano de la calidad 2007-76

o INdependiente e imparcial
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EI MNAC - OAE

> Acreditacion significa que el OAE
reconoce que el organismo de inspeccion
para la evaluacion de la conformidad

cuenta con:
Competencia técnica
Confidencialidad

Evaluacion de la conformidad es el grado de
cumplimiento con la nermatividad
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Procedimientos
Internacionalmente reconocidos

. LLos Organismos de Inspeccion deben

Implementarse y acreditarse bajo de |a
normativa ISO/IEC 17020
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Las entidades

»>Un organismo que realiza la inspeccion
gue es un examen de un diseno de
producto proceso o planta y la
determinacion de suiconformidad con
requisitos especificos o generales o,
con base en el juicio profesional

ISO/EC 17020
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REGISTRO OFICIAL

Administraciéon del Sr. Ec. Rafael Correa Delgado
Presidente Constitucional de la Republica

Ano llI'-- Quito, Martes 20 de Enero del 2009 -- Nro. 510

CAPITULO V
De la Obtencion del Registro Sanitario por

Certificacion de Buenas Practicas de Manufactura

Art. 15.- Para la obtencion del registro sanitario con aplicacion de las buenas practicas de manufactura de acuerdo con el
reglamento respectivo, se presentara el formulario especifico de solicitud consignando la siguiente infermacion:

Nombre o razon social de la persona natural o juridica a cuyo nombre se solicita el registro sanitario y su domicilio;
Nombre o razon social y direccion del fabricante;

Nombre y marca(s) del producto;

Descripcion del tipo de producto; y,

Lista de ingredientes utilizados en la formulacion (incluyendo aditivos), los ingredientes deben declararse en orden
decreciente de las proporciones usadas.

Se anexaran los siguientes documentos:

a.

Acreditacion de la personeria juridica y nombramiento de su representante legal y, cuando se trate de persona natural,
cédula de ciudadania o de identidad y registro tnico de contribuyentes;

Certificado de existencia de la persona juridica y hombramiento de su representante legal o matricula mercantil del
fabricante, cuando el producto sea fabricado por persona diferente al solicitante del registro;

Comprebante de pago, por importe de registro sanitario, establecido en la ley vy reglamento correspondiente; Vv,



RESOLUCION PARA LA ACREDITACION DE
FOOD KNOWLEDGE COMO ORGANISMO

DE INSPECCION

Resoehve:

Aprobar ¢ informe técnico No. 08-090 de Ia Direccién
General del OAE ¥y con ello locorporar al Registro de
Organismoes de Inspeccibn Acreditados, o resoluchbn
sobre ol otorgamiente de la Acreditaciin que constan en
el curdre gue se presenta & cootinnacidn, guedande asi,
acmalizade a Ia fecha o mencionade registiro, con &l
alcance de ncreditacidn gue constan en ka resolucién de
la Comisién de Acreditaciin del OAE y que reposan en
sus versiin actualizada em los archivos del Organisme
de Acreditacién Ecuateriano, OAE y s& encueniran
apetdbles a travis de s pdgins web www.oaegav.ec:

Organismos de Inspecelbn

FOOD KNOWLEDGE C1A. LTDA
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Esta acreditado por el Organismo de Acreditacion Ecuatoriano-OAE,
conforme a los criterios contenidos en la Norma NTE INEN ISO/IEC 17020:
2006, los criterios generales de acreditacion para organismos que realizan
inspeccion (OAE CR GAO08) y los documentos del OAE relacionados con el
proceso de evaluacion y acreditacion, como Organismo de Inspeccioén:

Organismos de Inspecci on

Sector: Agroalimentario e

Campo de
inspecci on / Procedimientos de Caodigo de Norma /
elemento Inspecci 6n Descripcion de la Norma

inspeccionadle
INDUSTRIAS DE: b.- Reglamento de
Lacteos, Confites, Buenas Practicas de
Chocolates, Manufactura para
Mariscos, Alimentos Procesados
Pescado, (BPM), publicado como
Conservas decreto ejecutivo 3253,
Enlatados, Registro Oficial 696 de 4
Snacks, de noviembre del 2002.
Molineras, BPMs Ecuatorianas.
Panaderias, Anexo 3
Carnicos, Aves,
Embutidos,
Congelados,
Azucareras,
Bebidas, Jugos,
Frutas, Verduras,
Cerveza, Salsas,
Vinos y Licores.




FOOD

KNOWIRILL 8D
expertos en
alimentos

Isla Genovesa 201, Quito — Ecuador
(02)292-2169

oficinal @foodknowledge.info
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